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Technolog zywnosci, jakosciowiec KARTON-PAK S.A. .
' Wysoko ceni¢ réznorodnosé¢ w przemysle. Codziennie | Kierownik DK.J/ Peinomocnik Prezesa ds. ZSJ
' poglebiam swoja wiedze i umiejetnosci. Jestem osoba e  Wdrazanie i ciggte doskonalenie systemu jakosci i

‘energiczng, ambitng, odpowiedzialng wobec kazdego Srodowiska ' )
- zadania, ktore podejmuje lub sytuacji, w ktorej jestem ¢ Koordynacja i przeprowadzanie audytow
| wewngtrznych

postawiona. ; ' e Bazowanie na normach i standardach : 1SO 9001, 1ISO
S TCTTTTIEEEI | | 14001, PEFC, FSC, BRC/IoP, 1SO5001

| e  Prowadzenie spraw reklamacyjnych wewnetrznych i
EDUKACJA 1 zewnetrznych
3 Analiza danych statystycznych

L]
”””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””” e  Analiza badan laboratoryjnych
' STOPIEN TECHNOLOGIA ZYWNOSCI ; 1 e  Wystawianie $wiadectw kontroli jako$ci
3 Il pazdziernik 2016 — luty 2018 1 ¢ zwalnianie wyrobu po przesortowaniu
'SEKO S.A.

Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu
Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu Cztowieka
' Specjalizacja: technologia zboz

Technolog  czerwiec 2019 — wrzesier 2019
e Inicjowanie oraz wprowadzanie nowych projektow od
powstania idei do produkcji seryjnej
e  Modyfikacja istniejagcych receptur pod katem potrzeb

, . . } 3 konsumentoéw i nowych trendow rynkowych
. | STOPIEN TECHNOLOGIA ZYWNOSCI 1 e Opracowanie dokumentacji technologicznej

ip aZdziernik 2012 —luty 2016 e  Okreslenie i odpowiedni dobr parametrow

Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu jakosciowych oraz kosztowych uzywanych

: . . ! ‘ komponentow

' Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu Czlowieka 3 o Nadzor nad procesem produkcyjnym w zakresie

Specjalizacja: technologia migsa i zgodnosci technologicznej

: ‘ : e Realizacja programu badawczo-rozwojowego
organizacji

e Wspdlpraca z Pelnomocnikiem Zarzadu ds. ZSZJ w
opracowaniu i udoskonalaniu Systeméw Zarzadzania
Jakoscia.

iAngieIski poziom B1/B2 MAGNOLIASP Z 0.0
Polski ojczysty 1| o

' Gléwny Technolog wrzesien 2018 — czerwiec 2019 (obecnie
konsultant)
e  Opracowanie dokumentéw techniczno-
technologicznych dla sieci handlowych oraz firmy
e  Opracowanie receptur nowych produktow na rynek
zagraniczny i krajowy

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych dla potrzeb niezbednych do realizacji procesu rekrutacji (zgodnie z Ustawq z
dnia 29.08.1997 roku o Ochronie Danych Osobowych; tekst jednolity: Dz. U. 2016 r. poz. 922).



DOSWIADCZENIE UMIEJETNOSCI

MAGNOLIASP Z0.0.
Technolog wrzesien 2016 — wrzesien 2018

e  Opracowanie dokumentoéw technologicznych.

e  Przeprowadzanie audytow wewngtrznych.

e  Udzial w audytach zewnetrznych, opracowanie
dokumentacji audytowe;j.

e  Opracowanie receptur nowych produktéw na rynek
zagraniczny i krajowy.

¢ Realizacja programu badawczo-rozwojowego
organizacji

e  Wspodlpraca z Petnomocnikiem Zarzadu ds. ZSZJ w
opracowaniu i udoskonalaniu Systeméw Zarzadzania
Jakoscia.

'UNIWERSYTET ZIELONOGORSKI WYDZIAL

' ZAMIEJSCOWY W KALSKU

Wykiadowca pazdziernik 2018-czerwiec 2019

‘ e Prowadzenie wyktadow i ¢wiczen z przedmiotow:
Systemy Jakosci, Technologia migsa, technologia
mleka

e  Prowadzenie kurséw — Systemy Jakosci, Podstawy

HACCEP dla branzy spozywczej

INORDIS CHLODNIE POLSKIE
Kontroler jakosci ~ maj 2016 — wrzesiern
¢ Badania fizyko-chemiczne surowcow, wyrobow

gotowych.
Opracowanie dokumentacji jakoSciowej.

Wspotpraca z technologiem w zakresie prob
laboratoryjnych nowych produktow.

LABORATORIUM BIOIL
Praktykant  lipiec 2015 — sierpien 2015
e  Praktyka studencka — dziat konfekcjonowania olejow
ttoczonych na zimno

'BIOKURIER

'Dziennikarz ~ Styczen 2015 - teraz

e  Artykuty dotyczace technologii zywnosci, trendow na
rynku ekologicznych produktow

' KOLO NAUKOWE |
L, Wptyw  dodatku miodu i imbiru na zawarto§¢ !
' zwigzkow aktywnych biologicznie w przechowywanych
' nalewkach cytrynowych do$wiadczenie”
marzec 2012 — czerwiec 2014 ‘
e Celem pracy byto okreslenie jak czas przechowywania |
i warunki maja wplyw na zawarto§¢ zwiazkow
aktywnie biologicznych w nalewkach cytrynowych
e  Zakres obowigzkéw: Samodzielne przygotowanie prob, |
opracowanie tematu oraz interpretacja wynikow.
e I miejsce na Sesji Kot Naukowych Uniwersytetu ;

Przyrodniczego, wyrdznienie podczas II
Ogolnopolskiego Spotkania Mlodych Technologow
Zywnosci "Zywnosé, surowce, technologia, |

dystrybucja" w Warszawie.

'Microsoft Office ooocoo
Prezi eovee
iZarza(dzanie zespolem LA A A A
1 +10 osdb
iWysta}pienie publiczne LA A A A
' Znajomo$¢ podst. Metod oo o0
ranalitycznych zywnosci

LN N

Prawo jazdy kat. B
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,,Przepisy UE w zakresie substancji dodatkowych,
-aromatow i enzymow”

' CENTRUM PRAWA ZYWNOSCIOWEGO

19 maj 2018 .

,»Jak stworzy¢ poprawng czytelna etykiete oraz
komunikacje¢ produktu spozywczego? Prawo i

| praktyka”

CENTRUM PRAWA ZYWNOSCIOWEGO

110 maj 2018 r.

,Zywno$¢ ekologiczna — aspekty prawne i

' praktyczne produkcji, sprzedazy, znakowania”
' CENTRUM PRAWA ZYWNOSCIOWEGO

111 maj 2018 r.

,»1esco Food Manufacturing Standards (TFMS)
' Training”

SGS Academy

N certyfikatu 43431034/135366440

»Wymagania IFS ver. 6.1. i BRC Food ver.7 oraz
ich audytowania”

' TUV NORD

 Nr certyfikatu 2124/04/2018

»Auditowanie wewnetrznych standardow: IFS Food
' wydanie 6 oraz BRC Globalna Norma Bezpieczenstwa
' Zywnoéci wydanie 7. Metody i techniki wykonywania
' audytow wewnetrznych”

'Quality Time

Nr certyfikatu 10/11/16/AW

', Wymiana do$wiadczen managerdéw jako$ci branzy

| spozywczej”
TUV NORD
 Nr certyfikatu 5292/10/2018

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych dla potrzeb niezbednych do realizacji procesu rekrutacji (zgodnie z Ustawq z
dnia 29.08.1997 roku o Ochronie Danych Osobowych; tekst jednolity: Dz. U. 2016 r. poz. 922).



DZIALALNOSC POZA UCZELNI

1, Wptyw dodatku wytlokoéw Inianych na

' zawarto$¢ zwigzkow fenolowych w pieczywie
' pszennym”

luty 2013 - maj 2015

e Celem pracy byto okres$lenie wptywu wytlokow Inianych
na zawarto$¢ zwigzkéw fenolowych i ich aktywno$¢ :
przeciwutleniajaca oraz cechy fizyczne pieczywa
pszennego" i

e Zakres obowigzkéw: Samodzielne przygotowanie prc')b,§
opracowanie tematu oraz interpretacja wynikow. 3

e | miejsce podczas Sesji Studenckich Ko6t Naukowych :
2015 1

,»Wlasciwosci przeciwutleniajace w nalewce z kwiatoéw i owocoOw
' glogu pospolitego”
' czerwiec 2014 - maj 2015

e Celem pracy bylo wyznaczenie wiaéciwoécﬂ
przeciwutleniajagcych w dwoch rodzajach nalewek z
glogu pospolitego z dodatkiem miodu spadziowego

e Zakres obowiazkoéw: Samodzielne przygotowanie ;
prob, opracowanie tematu oraz interpretacja !
wynikow :
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Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych dla potrzeb niezbednych do realizacji procesu rekrutacji (zgodnie z Ustawq z
dnia 29.08.1997 roku o Ochronie Danych Osobowych; tekst jednolity: Dz. U. 2016 r. poz. 922).



